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温
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住所：〒965－0814
福島県会津若松市
東山温泉 108
Tel：0242-29-1000
HP アドレス：
http://shousuke.co
m/
IN：15：00
OUT：10：00
部屋数：70 部屋（和
室 62、和洋 8）
温泉（泉質）：カル
シウム、ナトリウ
ム、硫酸塩化泉
P：70 台（無料）
最寄り IC：会津若
松 IC
最寄り駅：JR 磐越
西線会津若松駅

プラン内容 【おふくろバイキングの朝食】

どんなプランでも食べることができる「お
ふくろバイキング」。その一角が会津・麗の
食スタイルに大変身。会津のお母さん達が
つくった野菜でピクルス・蒸し野菜が味わ
えます。（野菜は季節の採れるもので変わります。会津に
ない場合は福島県内産にて）※朝食は毎朝７時～９時頃まで

期間：２０１２年７月１日～９月３０日まで
平日１泊２食　１２６００円～４２０００円（離れ）
休前日１泊２食　１５７５０円～５２５００円（離れ）
１室２名時（税込　入湯税別）
１室３名以上はお問い合わせください。

ピクルスの野菜は旬のものを生産者から直送。会津の郷土料理こづゆの専用椀「手塩皿」をとり皿にし、彩りも
映える。

会津の名所「伏見ヶ滝」が眼下に広がる露天風呂。

丸物の木地師・荒井さんの特注品。初夏から１１月頃までは、佐瀬さんのミニトマ
トが登場。

蒸し野菜は野菜ひとつひとつの味がしっかりわかる。

お
ふ
く
ろ
バ
イ
キ
ン
グ
の
進
化
。

　

東
山
温
泉
、
湯
川
沿
い
に
建
つ
白
漆
喰
が
印

象
的
な
宿
。
こ
こ
は
、
ど
こ
よ
り
も
早
く
会
津

の
素
材
・
味
を
取
り
入
れ
た
朝
食
「
お
ふ
く
ろ

バ
イ
キ
ン
グ
」
に
取
り
組
ん
で
い
る
。
会
津
の

生
産
者
か
ら
仕
入
れ
た
米
や
野
菜
、
味
噌
や
醤

油
な
ど
で
、
会
津
の
人
た
ち
が
食
べ
て
い
る
味

を
再
現
し
た
も
の
。
こ
の
お
ふ
く
ろ
バ
イ
キ
ン

グ
に
新
コ
ー
ナ
ー
が
登
場
。
会
津
の
旬
の
野
菜

を
使
い
、
蒸
し
野
菜
と
ピ
ク
ル
ス
に
。
蒸
し
野

菜
は
新
鮮
な
ま
ま
で
蒸
す
の
で
、
ド
レ
ッ
シ
ン

グ
が
不
要
な
ほ
ど
野
菜
の
甘
み
が
味
わ
え
る
。

野
菜
の
酢
漬
け
「
ピ
ク
ル
ス
」
は
酸
味
を
活
か

し
、
野
菜
が
驚
く
ほ
ど
変
化
す
る
。
甘
く
な
る

も
の
も
あ
れ
ば
、
し
っ
と
り
と
す
る
も
の
。
ど

れ
も
体
に
染
み
込
む
よ
う
な
深
い
味
わ
い
。
暑

い
夏
を
乗
り
切
っ
て
き
た
文
化
を
、
目
に
も
美

し
く
現
代
風
に
ア
レ
ン
ジ
し
た
の
だ
。

　

さ
ら
に
会
津
の
木
地
師
の
技
を
デ
ィ
ス
プ
レ

イ
と
し
て
展
示
し
、
ピ
ク
ル
ス
の
取
り
皿
に
会

津
伝
統
の
手
塩
皿
を
使
用
す
る
な
ど
、
漆
器
の

よ
さ
を
伝
え
る
朝
食
に
な
っ
て
い
る
。

「木地師は鍛冶屋」の言葉が
あるように、木地師は道具
作りから始まる。木地師の
中でも丸物と四角物にわか
れ、荒井さんは丸物専門。
湾曲の美しさを出すまでの行
程がおふくろバイキングコー
ナーに展示してあります。

会津若松市神指町で専業農
家をしている佐瀬さん。ピ
クルスのミニトマトや玉ね
ぎ、カブ、ブロッコリー、キュ
ウリなど。蒸し野菜には、
カボチャ、ナスなども取り
入れる。

佐 瀬 さ ん の 野 菜 木 地 師 ・ 九 祐 工 芸


